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غلامعل�ی رییس الذاکرین نخس�تین 
س�راینده اش�عار به گویش سیس�تانی 
و م�ردی ب�زرگ در تاریخ سیس�تان و 
بلوچس�تان ک�ه او را ن�ه تنه�ا در این 
خطه وس�یع که در سراس�ر کشورمان 
ب�ه بزرگ�ی و فرهنگ می‌شناس�ند در 
نخستین روزهای پاییز سفر غمبار خود 

را به جهان دیگر هستی شروع کرد.
به گزارش ایرنا، ۸۲ س��ال پیش سرزمین 
سیستان ش��هر زابل میزبان فرزندی شد که 

قرار بود در تاریخ ادب و فرهنگ این سرزمین نامی از خود 
به جا بگ��ذارد این فرزند همان غلامعل��ی رییس الذاکرین 
اس��ت.  اشعارش را به گویش سیستانی می‌خواند از این رو 
نامیدند او را بزرگترین بومی سرای ایرانی، تمامی آثار  این 
اس��تاد  که برخی‌ها را نیز با صدای خودش خوانده با لهجه 

سیستانی نوشته و چاپ شده‌است. 
انتش��ار کتاب‌هایی با عنوان‌های »عیدوک جمازه س��وار 
ش��ب رو، پنج ارغن، کندو، زاد س��روان سیس��تان، غزلیات 
عبرت سیس��تانی ، خال کجک ، آس��وکه، اش��عار مقبولی، 
فرهن��گ منظوم دهبانی، »صد پند صد حبه قند«، اس��ناد 
تاریخی سیستان، کاکلک، هفت خوان یعقوب ، زیر بادگیر 
بلور، یک ش��هر در آتش س��ه بار، گج واگج، نغمه آرچنگ، 
س��رود بیگاهان و پرده آخر  در کارنامه وی نش��ان می‌دهد 
که این عمر ۸۲ س��اله رییس‌الذاکرین چگونه به گس��ترش 

فرهنگ و هنر اختصاص داشته است.
مس��عود میری، پژوهشگر، منتقد و ش��اعر با ابراز تاسف 
و تس��لیت رحلت رییس‌الذاکرین گفت: »در این گلیم پاره 
که جغرافیای س��رزمین من اس��ت، این زادگاه رو به زوال 
من، وطن کلماتم، خانه ش��ادی‌ها و اندوهان من، سیستان، 
کسی بود که زخم جهان را رفو می‌کرد می‌خواست التیامی 
باش��د بر جراحت ناگزیر فروپاشی یک فرهنگ دریده شده 
و تار و پودی باش��د بر تالیف دگرباره قالی بهارس��تان جان 
سیستان بادست‌های نابهنگامش هنگامه آفرینش زبان طرد 
ش��ده سیستانی را به شعر نوش��ت و ما توانستیم روبه‌روی 
مردمان همجوار، به لحن خاک و آبروی خود ترانه بخوانیم 
او رییس‌الذاکرین دهبانی بود فردوسی سیستان، و او اکنون 
س��یاره را ت��رک گفته تا ج��ان پر مهرش، چون��ان مرزبان 
دوستی و سخن سازی، بر اقلیم خشک، سوخته و رنجور ما 
سیستانی‌ها پاسبان حقیقت زندگی باشد فراموشت نخواهم 
ک��رد و میراث��ت را در بلندترین چکاده��ای رفیع فرهنگ 

راستی پاس خواهیم داشت«

ریی��س الذاکرین این جهان را ترک کرد اما 
ب��ا آثاری که خل��ق کرد و در می��ان ما به جا 
گذاشت نشان داد که گویش‌ها همچون گویش 
سیستانی همواره زنده‌اند و ثابت کرد در تاریخ 
این س��رزمین مردان و زنانی زیست خواهند 
کرد که برای حف��ظ حقیقت‌ها برای فرهنگ 
و تاریخ این س��رزمین همه وجودشان و همه 
عمرشان را خواهند گذاشت.   رییس الذاکرین 
با مرگش جهانی دیگ��ر را برای ما خلق  کرد 
جهانی سرشار از فرهنگ، جهانی سرشار از هنر 
با چشم‌اندازی از اصالت‌ها و این یعنی بقای هرچه آدمی آرزوی 
او را داش��ته است و این یعنی در میان اذهان مردمی که به او 

افتخار می‌کنند همواره باقی خواهد ماند.
مدیر کل فرهنگ و ارش��اد اسلامی سیستان وبلوچستان؛  
در پیامی درگذش��ت نویس��نده و محقق ارزشمند زنده یاد 
استاد غلامعلی رئیس الذاکرین را به خانواده ایشان و جامعه 

ادبی استان تسلیت گفت.
حسین مسگرانی در این پیام نوشته است:

از شمار دو چشم یک تن کم
وز شمار خرد هزاران بیش

خبر درگذشت استاد غلامعلی رئیس الذاکرین نویسنده، 
محقق و پژوهشگر از مفاخرسیستان وبلوچستان ،مایه تأثر 

و تألم شد.
زن��ده یاد رئی��س الذاکرین  از پیش��گامان و س��رآمدان 
عرصه ش��عر، ادبیات و هنربود که آثار  ایشان برای همیشه 

زینت‌بخش گنجینه فرهنگ خواهد ماند .
 اینجانب ضمن عرض تس��لیت ای��ن مصیبت به خانواده 
محترم ایشان و جامعه نویسندگان استان، از درگاه خداوند 
متعال رحمت واسعه الهی برای آن عزیز سفرکرده ،  مسألت 
دارم. معاون اس��تاندار سیس��تان و بلوچس��تان و فرماندار 
شهرس��تان ویژه زابل نیز با صدور پیام��ی رحلت محقق و 

انویسنده و اندیشمند برجسته استان را تسلیت گفت.
همچنین نمایندگان مردم سیس��تان در مجلس شورای 
اس�المی در گذش��ت مرح��وم غلامعل��ی رییس‌الذاکرین 
پژوهش��گر و اندیشمند فرهیخته سیس��تان و بلوچستان را 

تسلیت گفتند.
ش��اعر قدیمی و پیشکس��وت و نخستین س��راینده شعر 
به گوی��ش لطی��ف سیس��تانی غلامعل��ی رییس‌الذاکرین 
نخس��تین روز مهرم��اه  این جهان را ترک و س��فری ابدی 
آغاز  کرد »پنج ارغن« و »اسناد تاریخی سیستان« از جمله 

مشهورترین کتاب‌های اوست. 

سیستان و بلوچستان در فراق شاعری بزرگ
»ج�ان فانت�ه« در رم�ان »ج�اده‌ی 
لس‌آنجلس« با تکیه بر قدرت و مهارت 
خ�ود در ش�خصیت‌پردازی، عش�ق و 
جنون نویس�ندگی را روای�ت می‌کند؛ 
جنون�ی که ت�ا آخرین نفس‌ه�ای این 

نویسنده او را رها نکرد.
به گزارش خبرن��گار فرهنگی ایرنا، رمان 
ج��اده‌ی لس‌آنجلس ک��ه دومی��ن جلد از 
مجموعه داستان‌های آرتورو باندینی است، 
در س��ال ۱۹۳۶ روی کاغذ آم��د اما حدود 

۵۰ سال بعد یعنی در سال ۱۹۸۵ منتشر شد هرچند فضا 
و ویژگی‌های آن با گذش��ت ۸۵ س��ال هنوز تازه و دس��ت 
اول به نظر می‌رس��د. ماجراهای این رمان حول محور یک 
مهاجر جوان ایتالیایی به ن��ام آرتورو باندینی می‌گردد که 
در حوم��ه لس‌آنجلس زندگی می‌کن��د و رویای خود برای 
تبدیل به یک نویس��نده بزرگ را زیر بار مش��اغلی سخت 
و س��طح پایین پنهان کرده اس��ت. آرتورو در نگاه اول یک 
ش��خصیت منفور و در عین حال قابل ترحم اس��ت که به 
دلیل کشمکش‌های درونی و غرور کاذبی که دارد نمی‌تواند 
در هیچ ش��غلی ماندگار شود. سرانجام داییش او را مجبور 
می‌کن��د برای حمایت از مادر و خواهرش هم که ش��ده در 
یک کنسروس��ازی مش��غول به کار ش��ود. رویاهای دست 
نیافتنی آرتورو و آگاهی او نس��بت ب��ه کمبودها و جایگاه 
اجتماعی پایینش در غرور، فخرفروشی و رفتار بی رحمانه 
او با اطرافیانش به وی��ژه خواهرش، مونا، و مادرش خود را 

نشان می‌دهد.
در دنی��ای بی‌رح��م ام��روز دیگر چندان غریب نیس��ت 
اگر کس��ی بخاط��ر امرار معاش تخی��ل و دیگر مهارت‌ها و 
توانایی‌های خود را س��رکوب کند. این همان اتفاقی است 
که برای ش��خصیت اول این رمان می‌افتد، کسی که عاشق 
کتاب خواندن و نویس��ندگی اس��ت اما باید تمام توانش را 
روی سروکله زدن با ماهی‌ها در یک کارخانه کنسروسازی 

بگذارد:
معمولا خسته‌تر از آن بودم که بتوانم کتاب بخوانم. ]...[ 
حروف مثل نخ��ی در باد جلوی چش��م‌هایم معلق بودند. 
خوابم می‌برد. فردا صبحش که س��اعت زن��گ می‌زد ]...[ 
موقع حاضر ش��دن، ب��ه کتابهایی فکر می‌کردم که ش��ب 
قبل��ش خوانده ب��ودم. فقط از اینجا و آنج��ا خطی به یادم 
مانده بود و می‌توانس��تم بگویم همه چیز را فراموش کرده 

بودم. )ص. ۱۱۱(
آش��کارترین مضمون��ی ک��ه فانت��ه در رم��ان ج��اده‌ی 

لس‌آنجل��س ب��ه آن می‌پردازد، عش��ق به 
نویسندگی اس��ت. آرتورو در جایی از فصل 

بیست‌ویکم می‌گوید:
بعد شام باز ش��روع کردم. اصلا قرار نبود 
داستانی کوتاه باش��د. وقتی شمردم، دیدم 
سی و سه هزار و پانصد و شصت کلمه شده، 
البته به جز »یک« ها و »یه« ها. رمان بود، 
یک رمان کامل. دویس��ت و بیست و چهار 
پاراگراف بود و س��ه هزار و پانصدوهش��تاد 
جمله. یک جمله‌اش چهارصدوسی‌وهش��ت 
کلمه داشت، طولانی‌ترین جمله‌ای که به عمرم دیده بودم. 
بهش افتخار می‌کردم و می‌دانستم منتقدها را گیج و منگ 
خواهد کرد. هرچه باش��د، همه که نمی‌توانس��تند از پس 

جمله‌ای چنین طولانی بربیایند. )ص. ۱۸۱(
نثر ساده و زبان طنز فانته یکی از ویژگی‌های بارز این اثر 

داستانی است، وی در جایی از این رمان می‌نویسد:
آن روز توی کنسروسازی ]...[ دستم توی توده‌ی قوطی‌ها 
داغون ش��د. اما خداروشکر ]...[ دستی که می‌نوشت سالم 
بود. آن یکی دستم بود، دست چپم؛ دست چپم کلا به هیچ 

دردی نمی‌خورد، اگر می‌خواهید ببریدش. )ص. ۱۷۵(
جان فانته رمان‌نویس و فیلمنامه‌نویس آمریکایی در سال 
۱۹۰۹ در ایالت کلرادو متولد شد. وی از ۲۰ سالگی دست 
به قلم برد و در س��ال ۱۹۳۲ اولین داس��تان کوتاه خود را 
منتش��ر کرد. تا بهار صبر کن، باندینی ک��ه اولین رمان از 
مجموعه رمان‌های این نویس��نده درباره شخصیت آرتورو 
باندینی اس��ت در سال ۱۹۳۸ منتشر شد. رمان جاده لس 
آنجل��س و از غب��ار بپرس دیگر کتاب ه��ای این مجموعه 
هس��تند. فانته که یک فیلمنامه‌نویس پرکار بود در س��ال 
۱۹۵۵ به بیماری دیابت مبتلا ش��د و عوارض این بیماری 
حدود بیس��ت سال بعد بیناییش را از او گرفت و در ظرف 
دو س��ال هر دو پایش قطع شدند. با تمام محدودیت‌هایی 
که بیماری دیابت برای او ایجاد کرد، فانته دست از نوشتن 
برنداش��ت و به با دیکته کردن داس��تان برای همس��رش، 
جوی��س، جلد آخر از چهارگانه آرت��ور باندینی را با عنوان 
رویاهایی از بانکر هیل در سال ۱۹۸۲ نوشت. این نویسنده 
توان��ای آمریکایی که چارلز بوکوفس��کی او را خدای خود 
می‌دانست، ۸ مه سال ۱۹۸۳ )۱۸ اردیبهشت ۶۲( در سن 

۷۴ سالگی چشم از جهان فروبست.
چاپ دوم از رمان جاده‌ی لس‌آنجلس با ترجمه محمدرضا 
شکاری در شمارگان ۵۵۰ نسخه توسط انتشارات افق روانه 

بازار شده است.

»جاده‌ی لس‌آنجلس«؛ روایتی از عشق و جنون نویسندگی

مدرس دانش�گاه و پژوهش�گر خوراک گفت: دولت 
برای رش�د و توس�عه گردش�گری خوراک باید در گام 
اول سیاست‌گذاری و راهبرد داشته باشد، در گام بعدی 
بخش خصوصی بای�د وارد میدان ش�ود، احداث موزه 
خوراک‌شناسی در هر استان یکی از اقداماتی است که 

با مشارکت و سرمایه‌گذاری این بخش محقق می‌شود.
به گزارش گروه فرهنگی ایرنا، گردش��گری خوراک یکی از 
گونه‌های گردشگری است که می‌تواند علاوه بر تنوع بخشیدن 
به سبد محصولات گردشگری، سبب شناسایی، احیا و معرفی 
دامنه گسترده‌ای از انواع و اقسام خوراک ها و غذاهای محلی 
و نوشیدنی‌ها به عنوان محصولی جذاب به گردشگران داخلی 

و خارجی می شود.
هر منطقه از ایران بنا به اقلیم و فرهنگ سفره غذایی خاص 
خود را دارد؛ طعم و رنگ غذاهای بومی و سنتی ایرانی و شیوه 
طبخ آن‌ها، برآمده از تنوع و تفاوت فضای فرهنگی، جغرافیایی 
و تاریخی در این مناطق است، خوراک همانند دیگر محصولات 
فرهنگی، بیانگر هویت قومی، نژادی و ملی مردم آن منطقه هم 
به شمار می‌آید؛ همچنین شیوه آماده سازی و پذیرایی خوراک 
ها به عنوان میراث ناملموس فرهنگی، حافظ تنوع فرهنگی و 
ضامن توسعه پایدار است و این ظرفیت را دارد در کنار میراث‌ 
فرهنگی ملموس، یکی از مهمترین جاذبه‌های گردشگری هر 

منطقه‌ کشور باشد. 
البته عدم توج��ه به موضوع خوراک ب��ه عنوان یک مولفه 
فرهنگی و یکی از جاذبه های گردشگری باعث شده بسیاری 
از غذاهای محلی ایران در آس��تانه فراموش��ی قرار گیرد، که 
تدوین اطلس خوراک ایران به عنوان یکی از مهم‌ترین نیازها 
و ضروت‌های گردش��گری خوراک، می‌تواند علاوه بر کمک به 
ثبت تفاوت‌ها و تنوع‌های غذایی نقاط مختلف به شناس��ایی 
و س��پس تجاری‌سازی و برندس��ازی خوراک ایرانی به عنوان 
یک فرهنگ جامع از انواع خوراکی‌ها و نوشیدنی‌های مناطق 
مختلف ایران، پیشینه، تنوع و روش‌های تهیه، خواص و فواید 
غذاها و خوارک‌ها را س��ازگار با جغرافیای پهناور ایران معرفی 
کند. از سوی دیگر انجام مطالعه در مورد گردشگری خوراک در 
ایران و کشورهای دیگر به ویژه کشورهای با اشتراکات فرهنگی، 
نشست و مشاوره با اتحادیه‌ها و سازمان‌های داخلی و خارجی 
مرتبط با حوزه غذا و صنایع خوراکی، مش��ارکت فعال جامعه 
دفاتر خدمات س��فر و تورگردانان برای ایجاد بسته‌های سفر 
تخصصی گردشگری خوراک و هماهنگی و برنامه‌ریزی جامعه 
بوم‌گردی برای برگ��زاری رویدادهای غذا و آیین‌های مرتبط 

می‌تواند بستر توسعه گردشگری خوراک را فراهم سازد.
در این زمینه با روشن بابایی همتی مدرس دانشگاه و عضو 
هیات علمی دانشگاه گیلان و پژوهشگر خوراک، دارای مدرک 
گردشگری خوراک از فرانس��ه، مدیر مرکز گردشگری خلاق 
ایران و مجری طرح عضویت ش��هر رشت در شبکه شهرهای 
خلاق گردشگری خوراک در یونسکو )سال ۱۳۹۴( گفت‌وگو 

کردیم.
روش��ن بابایی همتی در گفت‌وگو با خبرنگار فرهنگی ایرنا 
درباره گردش��گری خوراک اظهار داشت: بر اساس آمار سالانه 
سازمان جهانی جهانگردی )UNWTO( هزینه غذا، خوراک 
و نوشیدنی یک سوم مخارج کل سفر یک گردشگر است؛ اما در 
تعریف علمی گردشگری خوراک  به سه بخش تقسیم می‌شود 
که هر بخش، گردش��گران وی��ژه خود را دارن��د، اولین گروه؛ 
گردشگرانی که با هدف کسب مهارت و آموزش آشپزی سفر 
می کنند که ش��رایط متفاوتی دارد، دومین گروه گردشگرانی 
هس��تند که صرفا برای غذا خ��وردن و به قصد امتحان کردن 
انواع غذا سفر می روند که به خوراک گرد یا شکم گرد معروف 

هستند.
پژوهشگر گردشگری خوراک افزود: گروه سوم که مهمترین 
گروه در گردشگری خوراک است، متخصصان خوراک‌شناسی 
)Gastronomy( هستند که به مقصدهای مشخص مانند 
شهرهای خلاق در زمینه خوراک سفر می‌کنند؛ در حال حاضر 
۳۶ ش��هر جهان به عنوان عضو شبکه شهرهای خلاق جهان 
حوزه خوراک شناس��ی در یونسکو هستند که شهر رشت هم 

جزو یک از همین شهرها است.
مدیر مرکز گردشگری خلاق ایران با اشاره به جامعه‌شناسی 

فرهنگ خوراک گفت: هر کشوری یک فرهنگ جامعه‌شناسی 
در حوزه خوراک‌شناسی دارد کمک می کند که گردشگران و 
متخصصان خوراک چگونه با فرهنگ خوراک آن جامعه ارتباط 
برقرار کنند، این نوع جامعه شناس��ی خ��وراک از محصولات 
کشاورزی تا غذاهای محلی هر منطقه و استان را مورد توجه و 
بررسی قرار می دهد؛ به طورمثال مفهوم جامعه‌شناسی آش، 
نذر است یا معنای فرهنگی و جامعه‌شناسی خرما، یادبود است 
و به همین دلیل در مجالس ختم و یابود درگذش��تگان خرما 
می دهند، زیرا هم رنگ تیره دارد و هم داروی ضد افسردگی 
اس��ت، این نوع اطلاعات به گروه سوم گردشگری خوراک که 
متخصص و پژوهشگر این حوزه هستند بسیار کمک می‌کند تا 

فرهنگ خوراک یک منطقه و کشور را کشف کنند.
وی اظهار داشت: بقراط )۳۷۰-۴۶۰پیش از میلاد( بنیان‌گذار 
سلامت بر پایه تغذیه است و به زیبایی می‌گوید »بگذارید غذا 
اولین داروی شما باشد«، در سال ۲۰۰۱ میلادی اریک وولف 
مدیر اتحادیه بین‌المللی پختنی‌ها )آشپزی( در مقاله‌ای اشاره 
 Gastronomy کرد که برای گردش��گری خوراک از واژه
که ریش��ه یونانی دارد اس��تفاده ش��ود که هدف آن می‌تواند 
خوردن غذا، آموختن غذا، پژوهش فرهنگی و جامعه شناسی 

غذا باشد.
بابای��ی با میراث فرهنگ��ی ناملموس همراه خ��وراک ها و 
نوشیدنی های جوامع محلی اشاره کرد و گفت: در کنار فرهنگ 
خوراک‌شناسی، آیین‌های محلی خوراک منسوب به یک محله 
و منطقه هم وجود دارد، وقتی جش��نواره گلاب‌گیری مطرح 
می‌شود حوزه استان اصفهان و شهر کاشان را شامل می شود، 
یا با جشنواره انار منطقه ساوه به ذهن می‌رسد، هر منطقه ای را 
که از منظر خوراک‌شناسی بررسی کنیم، محصولات کشاورزی 

را هم شامل می‌شود.
پژوهشگر خوراک با اشاره به اینکه گردشگر در سفر با ردپای 
غذایی )Footprint of Foodstuff( مواجه می‌شود، 
تصریح کرد: مهم نیس��ت گردش��گر فقط یک س��الاد یا یک 
نوشیدنی یا غذای حاضری )Fast Food( یا غذای پختنی 
)Slow Food( خورده باش��د، بلکه یک چرخه از مزرعه تا 
س��فره و میز غذا از زمان کاش��ت و برداش��ت تا پخت و آماده 
سازی غذا و پذیرایی، همه فرایند و روند تهیه غذا و پذیرایی از 

گردشگر را به مفهوم ردپای غذایی بیان می‌کنند. 
بابایی به گس��تردگی دایره گردشگری خوراک اشاره کرد و 
گفت: حوزه فرهنگ و گرش��گری خوراک وقتی به دیپلماسی 
خ��وراک )Gastrodiplomacy( می‌رس��د روابط بین 
ملت‌ها و کش��ورها را ایجاد می‌کند و بر مبنای آن اشتراکات 
فرهنگی در حوزه خوراک و غذا و زندگی مردم، نوع غذا، شیوه 
پخت غذا،‌ ذائقه چش��ایی و غذایی و حتی ریش��ه‌های غذایی 
مرتبط به فرهنگ و مکتب مثلا چینی، ایرانی یا عربی و رومی 

... مورد بررسی قرار می‌گیرد.

بابایی به اطلس‌ها و نقش��ه‌های غذایی جهان اش��اره کرد و 
اظهار داشت: در نقشه و منطقه‌بندی کشورهای جهان، تصویر 
چلوکباب بر روی ایران درج ش��ده است؛ البته اسناد و گزارش 
ها هم همین را نشان می دهند که گردشگران خارجی که به 
ایران س��فر می‌کنند بیشتر سراغ چلوکباب را می‌گیرند. برای 
برندس��ازی خوراک ایران، علاوه بر چلوکب��اب می‌توان روی 
خوراک‌های دیگر ه��م مانند آش کار کرد؛ اگر پهنه خوراکی 
های ایران را برندس��ازی گردشگری خوراک در نظر بگیریم، 

استان زنجان می‌تواند پایتخت آش ایران باشد.
پژوهشگر خوراک افزود: بیش از ۲۵۰۰ غذای سنتی در ایران 
شناسایی وثبت شده است، که ۲۵۰ غذا )۱۰ درصد( در استان 
گیلان است؛ و در سایر استان ها به تناسب غذاهای سنتی که 
دارند از ۶درصد پایین تر اس��ت که تحقیق روی آن می‌تواند 
یک اطلس جامع تدوین می‌شود؛ این اطلاعات نشان می دهد 
استان‌های پهنه شمالی ایران ظرفیت ثبت شهرهای خلاق را 

در گونه‌های مختلف دارند.
گردش��گر خارجی معمولا در لایه اول سفر به مثلث طلایی 
گردش��گری ایران )اصفهان ، ش��یراز  و یزد ( وارد می ش��ود، 
در لایه دوم به س��وی مش��هد و در لایه س��وم به ش��هرهای 
استان‌های شمالی گیلان، مازندران و گلستان می‌رود، در پهنه 
جغرافیایی، خوراکی‌های ایران بیشتر در پهنه شمالی قرار می 
گی��رد؛ که با توجه به وجود بازارهای محلی انواع خوارک های 
کش��اورزی و دریایی و محص��ولات و آیین‌ها و رویدادهای آن 
در این محدوده جغرافیایی خاص در هر سه گونه گردشگری 
خوراک و مهارت‌های آش��پزی و پژوهش خوراک، می‌تواند به 
عنوان پایتخت خوراک و گردشگری خوراک ایران برندسازی 

و معرفی شود.
 TasteAtlas بابایی با اش��اره به اطلس خوراکی جهان
)مربوط به اتحادیه جهانی خوراک( و برخی کتاب‌های منتشر 
ش��ده در حوزه گردشگری خوارک گفت: کشورها و شهرهای 
در مس��یر ج��اده ابریش��م دارای تنوع و اش��تراکات خوراکی  
فراوانی هستند، مطالعات خوراک شناسی هم در جاده ابریشم 
انجام شده اس��ت؛ چینی‌ها یک کتاب خاص و جذاب تدوین 
کرده‌اند که از چین تا ترکیه هر شهری را در این مسیر همراه 
با خوراکی‌ه��ای آن معرفی کرده اند، حتی از هر غذایی تمبر 
آن را هم که ارزش یادبود و هم ارزش فرهنگی دارد، منتش��ر 
کرده‌اند، وقتی گردشگر این کتاب را خریداری می‌کند انگیزه 

پیدا می‌کند که هر کدام از غذاها را هم تجربه کند.
مدیر مرکز گردش��گری خلاق ایران تصری��ح کرد: در ایران 
هنوز اطلس جامع خوراک شناس��ی ی��ا منابعی که پایه گذار 
مسائل فرهنگی زمینه س��از برای غذا و خوراک و محصولات 
کشاورزی باشد، تدوین نشده است، البته گاهی هر استانی به 
صورت پراکنده کار کرده است؛ مثلا در گیلان زهرا حسن پور 
یکی از اساتید گیلان با ۴۴ سال سابقه آشپزی و دارای مدال 

طلای المپیاد جهانی در آشپزی، یک کتاب تالیف کرده که تا 
یک ماه آینده به بازار عرضه می‌شود.

بابایی گفت: برای توس��عه گردش��گری خ��وراک در ایران 
دولت باید دو نوع سیاست‌گذاری یکی برای آشپزی و دیگری 
برای خوراک‌شناس��ی انجام دهد، این دو در ادبیات و فرهنگ 
خوراک جهان متفاوت است؛ به طور مثال در تایلند دیپلماسی 
گردشگری خوراک را بر مبنای آشپزی تدوین کردند؛ تایلندی 
ها برنامه‌ریزی کردند در ۵ س��ال در همه کش��ورهای جهان 
یک ش��عبه عرضه غذای Thai )تایلندی( راه اندازی کنند و 
اکنون به این هدف رسیده‌اند و در هر کشوری یک نمونه حتی 
یک شعبه کوچک غذای تایلندی ایجاد کرده اند که در حوزه 

آشپزی یک افتخار بزرگ برای این کشور است.    
م��درس دانش��گاه گفت: در جنوب ش��رق آس��یا از مالزی 
ت��ا چین و تایلند و کره جنوبی و ژاپن رقابت بس��یار ش��دید 
در ح��وزه ه��ای مختلف خ��وراک، گردش��گری خ��وراک و  
Gastrodiplomacy وج��ود دارد، ت��ا جایی که اکنون 
مالزی خود را آش��پزخانه آس��یا می دان��د و تایلند هم برای 
بهره‌برداری از ظرفیت گردشگری خوراک میزبان رویدادهای 
خوراک جهان ش��دند و با همین جش��نواره ها توانس��تند به 

جایگاهی خوبی در آسیا و جهان رسیدند.
دولت برای رشد و توس��عه گردشگری خوراک باید در گام 
اول سیاست‌گذاری و راهبرد داشته باشد در غیر این صورت در 
این حوزه اتفاقی نمی‌افتد، در گام بعدی بخش خصوصی باید 
وارد میدان ش��ود، احداث موزه خوراک شناسی در هر استان 
یکی از اقداماتی اس��ت که با مشارکت و سرمایه‌گذاری بخش 
خصوصی به توس��عه گردشگری خوراک کمک می کند، این 
موزه ها می‌تواند چند طبقه ش��امل  سبک زندگی‌ و فرهنگ 
تغذیه، انواع گیاهان دارویی منطقه و ش��عب رس��توران‌های 
معروف، آموزشگاه‌های آشپزی و نوشیدنی‌ها باشد؛  در حوزه 
تبلیغات اتومبیل‌های ون با نام و نشان موزه خوراک‌های استان 
را در زمان های مشخص در مکان های مشخص عرضه کنند 

و فروش داشته باشند.
بابای��ی تاکید کرد: باید بر روی همه  ۲۵۰۰ غذای س��نتی 
و محل��ی در ای��ران کار ش��ود، در صورتی که ت��ا الان حدود 
۸۰۰ مورد غذای ایرانی شناس��نامه دارد؛ دانشگاه ها و مراکز 
پژوهشی باید بقیه این غذاها را کشف کنند روی آن ها مطالعه 
و پژوهش کنند حتی رستوران ها این غذا ها را در منوی خود 

درج کنند.
مجری طرح عضویت شهر رشت در شبکه شهرهای خلاق 
گردش��گری خوراک گفت: قبل از ثبت رش��ت به عنوان شهر 
خلاق گردشگری خوراک شناسی  ۴۱۳ رستوران در این شهر 
فعالیت می کرد، اما الان بیش از ۷۰۰ رس��توران وجود دارد، 
البته از نظر کمی رشد داشته  اند اما باید ببینیم که چه تعداد 
از غذاهای محلی کمتر شناخته شده استان را در این مدت در 

فهرست غذاهای خود افزایش داده‌اند.
پژوهش��گر خوراک بر استانداردس��ازی رستوران ها و محل 
ه��ای پذیرایی تاکید کرد و گفت: ای��زو ۲۲۰۰۰ برای امنیت 
غذایی و ۲۲۰۰۲ برای رستوران ها است که باید کاربردی شود 
و در ایران جا بیفتد و رستوارن ها استاندارسازی شود. گردشگر 
خارجی که به این گواهینامه‌ها بسیار توجه می کند با دیدن 
آن اطمینان می کند و در ذهنش حک می شود و امنیت‌خاطر 

ایجاد می کند و با خیال راحت وارد رستوران می شود.
بابایی اظهار داشت: گردشگر خارجی معتبرترین و بهترین 
عامل معرفی و تبلیغ اس��ت و در هر جا حتی در رستوران ها 
هم عکس می گیرد، خاطره سازی می کند، این گردشگر در 
بازگشت به کشور خود درباره رس��توران های ایران، علاوه بر 
طعم و مزه غذای ایرانی، در خصوص استانداردهای بین‌المللی 

آن تبلیغ می‌کند.
قطعا گردش��گر قبل از س��فر درباره مقصد تحقیق می‌کند 
و اطلاع��ات جمع‌آوری می‌کند در  زمان س��فر هم بس��یاری 
از ویژگی‌ها و جذابیت‌ها را ثبت می‌کند و در زمان بازگش��ت 
همین مستندات و عکس ها و خاطره هاست که عامل اصلی 
تبلیغ برای جذب گردشگران دیگر است؛ اگر رستوران‌های ما 
کیفیت و استاندارد مناسب نظر گردشگران خارجی را نداشته 
باشد نباید توقع داشته باشیم که گردشگری توسعه پیدا کند.

گام نخست توسعه گردشگری خوراک، سیاست‌گذاری و راهبرد دولتی است 
مدرس دانشگاه و پژوهشگر خوراک:

وزیر فرهنگ: 

در هر استان یک هنرستان دخترانه و پسرانه 
راه‌اندازی می‌شود

ارس�اد  و  فرهن�گ  وزی�ر 
توس�عه  گف�ت:  اسالمی 
چهارس�ال  در  هنرس�تان‌ها 
آینده ادام�ه می‌یابد و تلاش 
می‌کنی�م در هر اس�تان یک 
هنرس�تان دخترانه و پسرانه 

راه‌اندازی شود.
به گزارش خبرنگار فرهنگی ایرنا، محمدمهدی اس��ماعیلی در آیین 
آغاز س��ال تحصیلی هنرستان های هنرهای زیبا تهران که به صورت 
نمادین در هنرستان موسیقی دخترانه برگزار شد، آغاز سال تحصیلی 
را تبری��ک گفت و یاد علی لندی، نوجوان فداکار ایذه‌ای را که در یک 
حادثه آتش‌س��وزی جان ۲ نفر را نجات داد اما دچار سوختگی بالای 

۹۰ درصد شد و درگذشت،گرامی داشت.
وزیر فرهنگ و ارش��اد اس�المی در این مراسم، اظهار داشت: توسعه 
هنرس��تان‌ها در چهارس��ال آینده ادامه می‌یاب��د و تلاش می‌کنیم در 
هر اس��تان یک هنرستان دخترانه و پس��رانه راه‌اندازی شود تا شاهد 

هنرمندان بزرگی در همه عرصه‌ها باشیم.
وی افزود: یکی از اقدامات مهم ستاد ملی مقابله با کرونا در یک ماه 
گذش��ته، تلاش برای پیوند تاریخی و نس��لی در آغاز ماه مهربانی‌ها و 

دانش‌افزایی در این مرز و بوم بود.
وزیر فرهنگ خاطرنش��ان کرد: واکسیناس��یون در کشور از سرعت 

خوبی برخوردار است و در این زمینه اتفاقات خوبی رقم خورد.
وی با بیان اینکه با واکسیناس��یون، اطمینان نس��بی و ایمنی برای 
کادر آموزش��ی، مدیران و حتی س��رویس مدارس انجام ش��د، گفت: 
بخش��ی از مدارس، فعالیت خود را به ص��ورت حضوری آغاز کردند و 
روند برگ��زاری کلاس‌ها به صورت حضوری و مجازی ادامه می‌یابد تا 

بعد از تکمیل واکسیناسیون، روال عادی مدارس آغاز شود.
وی ادامه داد: در تجارب آموزشی، اولین جایی که بسته می شود و 
آخرین جایی که گشایش می یابد، مدرسه است. مدرسه و آموزش بر 
خلاف حوزه های صنفی، تجاری، ورزشی و سایر فعالیت ها حساسیت 

بسیار بالایی دارد و فرایند آموزش حضوری را باید حفظ کرد.
اس��ماعیلی، انتقال مطالب را بخش��ی از فرایند آموزش��ی دانست و 
تاکی��د ک��رد: بخش اصلی آم��وزش، حضور و اجتماعی ش��دن دانش 
آموزان است که در مدرسه شکل می گیرد و دانش آموزان برای آینده 

کشور ساخته می شوند.
عضو کابینه سیزدهم در ادامه با گرامی داشتن نام و یاد علی لندی، 
نوجوان فداکار ایذه ای، گفت: در روزهای گذشته اتفاق مهمی رخ داد 
و یک دهه هشتادی قهرمان و دانش آموزی موفق را از دست دادیم.

وی اظهار داش��ت: این نوجوان، خاطرات رزمندگان دفاع مقدس را 
برای ما زنده کرد، رزمندگانی که در همین س��ن و سال مانند شهید 
فهمیده ها به ش��هادت رس��یده بودند. نام و یاد علی لندی، در کتاب 

قطور افتخارات این مرز و بوم به ثبت رسید. 
وزیر فرهنگ و ارش��اد اسلامی درباره توسعه هنرستان ها در کشور، 
بی��ان کرد: حضورم در این آیین به معنای اهتمام ویژه وزارت فرهنگ 
و ارش��اد اسلامی به توس��عه کمی و کیفی هنر آموزی در دوره دولت 
جدید و احترام به همه اصحاب هنر، اس��تادان، معلمان و هنر آموزان 

است.

قصیده گاو سفید در بوسان، مهمترین 
جشنواره آسیا

فیلم »قصیده گاو سفید« در 
ادامه حضوره�ای بین‌المللی 
شش�مین  و  بیس�ت  در 
جشنواره بوسان کره جنوبی 

روی پرده خواهد رفت.
به گ��زارش گروه فرهنگی ایرنا 
از روابط عمومی فیلم، این فیلم 
همچنین به زودی در س��ی و چهارمین جش��نواره فیلم هلس��ینکی  
فنلاند )عش��ق و آنارشی(، بیست و دومین جش��نواره فیلم کالیگاری 
کانادا و نیز در بخش مسابقه هفدهمین جشنواره فیلم زوریخ سوئیس 

حضور خواهد داشت.
جشنواره بوس��ان کره جنوبی مهمترین جشنواره فیلم در قاره آسیا 
و از جشنواره‌های رده الف جهانی است که هر ساله از ۱۴ تا ۲۳ مهر 
در ش��هر بوس��ان برگزار می ش��ود. فیلم  قصیده گاو سفید در بخش 
پنجره‌ای به سینمای آسیا این جشنواره به نمایش در خواهد آمد که 
مختص نمایش برترین آثار س��ال سینمای آسیا است که پیش از این 
در جشنواره‌های مهمی چون کن، برلین، ونیز، کارلوویواری و  حضور 

داشته‌اند.
قصیده گاو س��فید در نخس��تین نمای��ش بین‌المللی خود در بخش 
مس��ابقه اصلی هفتاد و یکمین جش��نواره فیلم برلین حضور داش��ت 
و موفق به دریافت جایزه تماش��اگران از این جش��نواره شد. این فیلم 
همچنی��ن موفق ب��ه دریافت جایزه بهترین فیلم از س��ی و چهارمین 
جشنواره  درنو هیمات‌فیلم اتریش شد و در سی و هشتمین جشنواره 
فیلم فجر کاندید دریافت سیمرغ بلورین بهترین بازیگر نقش اول زن 

و بهترین فیلمنامه برای مقدم و صناعی‌ها شده است.
 ای��ن فیلم تاکنون در جش��نواره‌های معتبر دیگ��ری چون ترایبکا، 
کارلوویواری، ادینبورو، ملبورن به نمایش درآمده اس��ت. مریم مقدم، 
علیرضا ثانی فر، آوین پوررئوفی و پوریا رحیمی‌سام بازیگران نقش‌های 

اصلی این فیلم هستند.

روزنامه فرهنگی، اقتصادی، اجتماعی، ورزشی و سیاسی
صاحب امتیاز: مؤسسه مطبوعاتی پیمان

مدیر عامل و مدیر مسئول: سید فرید پیمان
رییس هیئت مدیره و سردبیر: دکتر سید وحید پیمان

لیتوگرافی و چاپ: پیمان چاپ تبریز
گروه 4 رتبه بندی معاونت امور مطبوعاتی و اطلاع رسانی وزارت فرهنگ و ارشاد اسلامی

رتبه:58       امتیاز:45/1

نشانی:
تهران - خیابان حافظ نرسیده به زیر گذر حسن آباد - پلاک ۹۷ - طبقه سوم

صندوق پستی:15875-7184
 تبریز:بالاتر از میدان بسیج، روبروی رنگ بحرین،

 جنب MDF سلیمانی
 تلفن: ۰۴۱۳۶۳۷۳۵۰۸

مسئول آگهی ها:۰۹۱۲۴۶۶۰۰۴۳
https// telegram.me /asrazadi.ir :لینک تلگرام

Email:   asrazadi98@gmail.com 
www.asrazadionline.ir


