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ریی�س هیئت مدی�ره مجمع فع�الان دیجیتال کودک 
و نوج�وان، با بیان این که نس�ل جدی�د از ابتدای تولد با 
شهر هوش�مند، واقعیت افزوده و گوشی هوشمند روبرو 
بوده اند، تجربیات گذشته را برای تربیت این نسل ناکارآمد 

دانست.
به گزارش ایرنا، گردهمایی فعالان پیشرو کودک و نوجوان در 
فضای مجازی، به همت مجمع ناشران دیجیتال کودک و نوجوان 
و با همراهی مرکز توسعه فرهنگ و هنر در فضای مجازی، متولیان 
بخش دولتی و تولیدکنندگان محتوا در بخش غیردولتی، با هدف 
بررس��ی وضع موج��ود، چالش های پی��ش رو و ارائه راهکارهای 
مناس��ب برای مانع زدایی ها، برگزار ش��د. مسعود نظری منش 
رییس هیئت مدیره مجمع فع��الان دیجیتال کودک و نوجوان 
ب��ا تاکید بر اینکه خصوصیات و تجربیات کودکان و نوجوانان در 
هر دهه تاریخی روی خواسته ها و شکل گیری شخصیت شان به 
طور مستقیم اثر می گذارد، گفت: کودکان نسل آلفا که ما آنها را 
به دهه هش��تادی ها و دهه نودی ها می شناسیم از ابتدای تولد با 
شهر هوشمند، منزل هوشمند، واقعیت افزوده و اسمارت فون ها 
روبرو بوده اند و تا سال ۲۰۳۰ هم تغییر و تحولات در همین نسل 
خواهد بود. وی افزود: ویژگی های متفاوت این نس��ل باعث شده 
که ما عملاً نتوانیم با تجربیاتی که در تربیت نس��ل های گذشته 

داشتیم، این نسل را تربیت کنیم، چون رفتار مصرف نسل آلفا، در 
حوزه دیجیتال و محتوای دیجیتال بسیار زیاد و متنوع است.

نظری منش با ارائه گزارش آماری از تعداد کودکان و نوجوانان 
کش��ور که جمعیتی بالغ بر ۲۲ میلیون نفر را ش��امل می شود، 
افزود: تعداد کودکان و نوجوانان کشور در حال حاضر از مجموع 
جمعیت کودکان و نوجوانان بس��یاری از کش��ورهای اروپایی و 
کش��ورهای حاش��یه خلیج فارس بر روی هم بیشتر است که به 
منظور تولید محتوای ارزشمند برای آنان در فضای مجازی نیاز به 
هم افزایی بخش های دولتی و غیردولتی و برنامه ریزی داریم. وی 
با بیان اینکه ۸۶/۱ میلیارد وبسایت فقط در ۶ سال اخیر در جهان 
اضافه ش��ده و ما نیز در کشورمان به دلیل شیوع کرونا و شرایط 
خاص آن در مصرف محتوای دیجیتال حدوداً ۵ سال جهش رو به 
جلو داشتیم، گفت: با توجه به بسترهای نشر که بنابر آمار جهانی، 
شاهد کوچ کاربران از کامپیوتر به موبایل هستیم باید برنامه های 
مناسبی در جهت تولید محتوا داشته باشیم. نظری منش با ارائه 
گزارشی درباره مقدار مصرف محتوای دیجیتال برای کودکان و 
نوجوانان، تعداد اپلیکیشن های فعال در این زمینه، برنامه هایی 
که توس��ط شرکت های مختلف ارائه ش��ده، سود و زیان آن ها و 
تعداد شرکت هایی که فقط در سال ۱۳۹۹ از بازار رقابت حذف 
ش��ده اند، تاکید ک��رد: فرهنگ خرید محتوا در کش��ور نداریم و 
اقتصاد محتوا در ایران با مش��کلات جدی مواجه است. مجتبی 
سادات نایب رییس هیئت مدیره مجمع فعالان دیجیتال کودک 
و نوجوان در این نشس��ت، با بیان اینکه در جامعه ما معمولا در 
مواجه��ه با هر پدیده ای نو، ابتدا صبر می کنیم و پس از ش��کل 
گی��ری بحران به دنبال راه حل آن می رویم از فرآیندهای موجود 
اداری وزارتخانه ه��ا و بخش های دولتی انتقاد کرد. این کندی در 
فعالیت ها باعث شده تا ما به طور کلی از حضور جدی در فضای 
مجازی دور باشیم و عملاً فعالیت در فضای مجازی را به دیگران

 

ببازیم.

رییس هیئت مدیره مجمع فعالان دیجیتال کودک:

تجربیات گذشته برای تربیت نسل جدید ناکارآمد است
رئیس کمیس�یون گردش�گری و کس�ب و کارهای 
وابس�ته ات�اق بازرگانی صنایع، معادن و کش�اورزی 
ایران گفت: ایرانیان خارج از کش�ور بهترین مبلغ و 
تریبون برای معرفی ظرفیت های گردشگری ایران و 

جلوگیری از ایران هراسی هستند.
ب��ه گزارش ایرن��ا از میراث آری��ا، رئیس ات��اق بازرگانی 
صنای��ع، مع��ادن و کش��اورزی ای��ران در نام��ه ای به وزیر 
میراث فرهنگی، گردش��گری و صنایع دستی پیشنهادهایی 
را برای هم افزایی و اس��تفاده بهین��ه از ظرفیت های بخش 
خصوصی و تجمی��ع توانمندی ها مطرح کرد که راه اندازی 
رصدخانه ایرانیان خارج از کش��ور در اکسپو ۲۰۲۰ دبی از 

جمله این پیشنهادها بود.
علی اکب��ر عبدالملکی بیان کرد: ایرانیان خارج از کش��ور 
بهترین مبلغ و تریبون برای معرفی ظرفیت های گردشگری 
ایران و جلوگیری از ایران هراسی هستند که باید از فرصت 

اکسپو برای شناسایی آن ها استفاده شود.
وی با تاکید بر اهمیت شناس��ایی بازدیدکنندگان ایرانی 
مقیم خارج از کشور از پاویون ایران، افزود: برای شناساندن 
هرچ��ه بهتر ایران هریک از این اف��راد به عنوان یک پایگاه 
اطلاعاتی محسوب می ش��وند، که باید اسامی تمامی آن ها 

لیست و با آن ها ارتباط برقرار شود.
عبدالملکی همچنین به موافقت معاون گردشگری کشور 
برای همکاری در اجرای این طرح اشاره کرد و گفت: برای 
شناس��ایی، همچنین آموزش ایرانیان مقیم خارج از کشور 
به عنوان مبلغان گردش��گری باید برنامه ای هدفمند تدوین 

و اجرایی شود.
رئیس کمیس��یون گردشگری و کسب و کارهای وابسته 
ات��اق بازرگانی صنایع، معادن و کش��اورزی ب��ه مکاتبه با 
اتاق های بازرگانی مش��ترک ایران با سایر کشورها از جمله 

هند، چین، قطر، امارات، کویت، روس��یه، آلمان، انگلیس، 
فرانس��ه، مالزی، ژاپن در راس��تای اجرای طرح رصدخانه 

ایرانیان خارج از کشور اشاره کرد.
ایج��اد کارگروه ملی پیش��ران اقتصادی گردش��گری و 
صنایع دس��تی )اس��تفاده از ظرفیت ه��ای ات��اق بازرگانی 
به عنوان مح��ور مقاومت اقتص��ادی(، ایج��اد کمیته های 
تخصص��ی مش��ترک گونه ه��ای گردش��گری )مذهب��ی، 
س��لامت، خوراک، خلاق، مناط��ق آزاد، کمیته راهبردی 
گردش��گری(، ایج��اد کارگروه مش��ترک با صدا و س��یما 
ب��رای ارائه طرح ه��ای خلاقانه برای معرف��ی ظرفیت های 
گردش��گری و صنایع دس��تی کش��ور، ایج��اد کارگروهی 
مش��ترک ب��رای رف��ع مش��کلات مدیریتی ک��وه دماوند، 
راه اندازی سوپر لیگ خوراک ایرانی به منظور ایجاد جاذبه 
و نش��اط عمومی برای خانواده ایرانی، راه اندازی تلویزیون 
گردشگری ایران با همکاری اتاق بازرگانی ایران، همکاری 
ب��رای راه اندازی پلتفرم فیروزه صنایع دس��تی برای رش��د 
اقتصادی در این حوزه از دیگر پیشنهادات مطرح شده در 
نامه غلامحسین ش��افعی رئیس اتاق بازرگانی به عزت الله 
 ضرغامی وزیر میراث فرهنگی، گردش��گری و صنایع دستی

است.

رئیس کمیسیون گردشگری:

ایرانیان خارج از کشور بهترین مبلغ برای معرفی گردشگری ایران هستند

غذاهای س�نتی که با روش های س�اده و س�الم تهیه می ش�وند، طعم 
س�امتی را به س�فره ها می بخش�ند و چند نوع از این غذاها در استان 
خراس�ان جنوب�ی همچون قروت، غل�ور و نوجوش ثبت ملی نیز ش�ده 

است.
به گزارش ایرنا انواع غذاها و نحوه طبخ آنها از جالب ترین جاذبه های گردشگری 
در هر منطقه ای اس��ت و غذاهای سنتی خراسان جنوبی نیز از مواد در دسترس 

و متناسب با شرایط آب و هوایی تهیه می شود.
مواد به کار رفته در غذاهای س��نتی نش��ان  می دهد که مردم این دیار از دیرباز 
به س��لامت غذایی خود اهمیت می داده اند و همواره سعی بر تهیه غذاهای سالم 

و مقوی داشته اند.
علاوه بر روش های طبخ س��الم، لذیذ بودن، اس��تفاده از ارزش های غذایی در 
قالب گروه های متنوع نظیر غلات، حبوبات، لبنیات، س��بزی ها و گیاهان دارویی 

از شاخص های غذاهای سنتی خراسان جنوبی است.
تغییر ش��یوه زندگی در کشور و به تبع خراسان جنوبی در سال های اخیر لذت 
خوردن غذاهای محلی را به فراموشی سپرده و سلامت مردم را در معرض خطر 
قرار داده اس��ت. اما یکی از پژوهشگران حوزه غذاهای سنتی در خراسان جنوبی 
مهمترین ویژگی این نوع غذاها را استفاده از مواد موجود همان منطقه برشمرد 
و گفت: دلیل اینکه توصیه ش��ده به هرجا س��فر می کنید از غذای همان منطقه 

بخورید بدلیل سازگاری هر غذا با آب و هوای آن منطقه است.
زهرا مزروعی در گفت و گو با خبرنگار ایرنا اظهار داش��ت: به خصوص اگر قرار 
اس��ت مدتی در یک منطقه اقامت داش��ته باشید، نیازمند س��ازگاری و انطباق 
خود با ش��رایط آن منطقه هس��تید و یکی از راهکارهایی که به س��ازگاری بدن 
کمک می کند مصرف مواد غذایی آن منطقه است. وی گفت: برای معرفی بیشتر 
غذاهای س��نتی خراسان جنوبی نیازمند مش��ارکت عمومی هستیم و در مرحله 
اول باید با کمک رس��انه های جمعی این کار شروع شود. پژوهشگر فرهنگ عامه 
با تاکید بر لزوم تغییر ذائقه مردم افزود: به طور مثال در تمامی رس��توران ها یک 
لیوان کوچک قروت یا بنه به عنوان پیش غذا، مخلفات همراه غذا یا دسر مدتی 
به مهمان ها ارائه شود و خواص این غذاها را در یک بروشور کوچک همراه ظرف 
غذا می توان معرفی کرد. وی با اشاره به تنوع غذاهای سنتی در خراسان جنوبی 
گفت: قروت بیرجندی خواص زیادی دارد که به عنوان تنها غذای بنفش جهان 
نیز شناخته شده است. مزروعی کشک زرد یا قورتی که با کشک ماستی ساییده 
ش��ده را از دیگر غذاهای س��نتی خراسان جنوبی برش��مرد و افزود: از این قبیل 
غذاها را می توان در لیست رستوران ها نیز استفاده کرد. وی با بیان اینکه نوجوش 

از دیگر غذاهای س��نتی در خراسان جنوبی است که اخیرا ثبت ملی شده گفت: 
این غذا در س��اندویچی ها می تواند به عنوان خوراک به مردم معرفی و ارایه شود 
تا بتوان اقبال عمومی به سمت غذاهای سنتی را افزایش داد. پژوهشگر غذاهای 
س��نتی ضمن تاکید بر آموزش اصولی و درس��ت غذاهای سنتی به ویژه از طریق 
رس��انه ملی افزود: قطعا بیان خواص غذاهای س��نتی به استفاده آنها نیز کمک 
خواهد کرد. وی برگزاری جش��نواره در س��ایر اس��تانها را راهکاری برای معرفی 
بیش��تر غذاهای محلی خراس��ان جنوبی ذکر کرد و گفت: بی��ان خواص غذاها، 
مصلحات و اضدادش با ذکر دلایل علمی در این جش��نواره ها می تواند مفید واقع 
ش��ود. مزروعی اظهار داشت: برای معرفی بیش��تر غذاهای سنتی،  دستگاه های 
دولتی می توانند موظف ش��وند که مهمانانشان را به صرف غذاهای سنتی دعوت 
کنند یا از طریق جشنواره هایی ویژه دانشجویان و سربازان این معرفی امکان پذیر 
خواه��د بود. وی یکی از غذاهای اصلی خراس��ان جنوبی را که ثبت ملی اس��ت 
"قروت" نام برد و  گفت: این غذا با مخلوط های مختلف مانند بادمجان، اس��فناج، 

کما، سیب زمینی، مرغ و دیگر محصولات تهیه می شود.
این پژوهشگر با اشاره به غذای محلی دیگری به نام "بنه" افزود: بنه محصولی 

در دامنه کوه ها بوده و سرشار از مواد مغذی و پروتئین است.
وی گفت: پخُتیک یا شلغم پخته از دیگر غذاهای خراسان جنوبی است که به 
عنوان آجیل و غذا مصرف می شده و اکنون به دلیل ویتامین هایی مانند منیزیم 

و سدیم برای انواع سرماخوردگی ها و بیماری ها مورد استفاده قرار می گیرد.
مزروعی افزود: حتی برخی غذاهای محلی خراسان جنوبی با تغییرات کوچک 
در اس��تان های دیگر و حتی کش��ورهای دیگر مورد اس��تفاده ق��رار می گیرند و 
گردشگران خارجی داشته ایم که با خوردن غذاهای محلی ما، دستور پخت آن را 

درخواست کرده اند. وی گفت: غذاهایی نیز داشته ایم که با گیاهان دارویی مانند 
گش��نیز، ش��وید،  گوجه و مواد دیگر به صورت اش��کنه درست می شده و ارزش 
غذایی بالایی داش��ته  اس��ت. پژوهش��گر فرهنگ عامه اظهار داشت: در خراسان 
جنوبی انواع حلوا، کاچی و س��اوری داریم که با گندم درس��ت می شود و اکنون 
ثابت شده که نان سبوس دار برای بدن مفید است در حالی که آن زمان از بلغور 

گندم که سرشار از سبوس است، استفاده می شد.
وی با اش��اره به غ��ذای محلی به نام "غلور" گفت: این غذا بمب انرژی اس��ت 
چرا که از گوشت، گندم و انواع حبوبات درست می شود همچنین هر شهرستان 
خراس��ان جنوبی با توجه به محیط خود انواع غذای محلی مانند بزپاش و دیگر 

موارد را داشته که در آیین و مراسم  خاص تهیه می شده است.
مزروع��ی بیان کرد: حتی در بخش ش��یرینی ها نیز ش��یرینی هایی مانند نان 
لوله ای و رو ورکرده داریم که بدون ش��کر و مناسب افراد مختلف است و از مواد 

مغذی مانند گندم، کنجد و دارچین در آن استفاده شده است.
یک کارش��ناس گردش��گری در خراسان جنوبی نیز با اش��اره به اینکه کف به 
عنوان یک دسر سنتی با بستنی زمستانی بین گردشگران محبوبیت دارد گفت: 
ش��یرینی های محلی همچون نان لوله ای و رو ورکرده بیش��ترین طرفدار را بین 
دسرهای سنتی اس��تان دارد. احسان درستکار افزود: کشک بادمجان بیرجندی 

تنها غذای بنفش در کشور معرفی شده و بیشترین طرفدار را دارد.
وی با بیان اینکه غذاهای دیگر مثل س��اوری پلو، گندم پلو، قاتق بنه و کشک 
زرد هم برای پذیرایی از گردش��گران استفاده می شود گفت: اکثر غذاهای سنتی 
در سفره خانه های استان یا اقامتگاه های بوم گردی طبخ شده و در لیست پذیرایی 
از گردش��گران موجود اس��ت. این کارش��ناس گردش��گری گفت: نمایشگاه ها و 
رویدادهای گردش��گری در س��طح استان یا کشور بیش��ترین تاثیر را در معرفی 
غذاها و دس��رهای س��نتی دارد به طور مثال نحوه عمل آوری قروت بادمجان به 
شکل ورکشاپ در نمایش��گاه ها اجرا می شود و آیین سنتی کف زنی نیز چاشنی 
اغلب نمایش��گاه ها به خصوص در فصل زمستان است. وی افزود: امسال هم نهم 
تا دوازدهم بهمن ماه، خراسان جنوبی با برپایی غرفه ای در نمایشگاه بین المللی 
تهران حضور خواهد داش��ت و بخش��ی از نمایش��گاه به غذاهای س��نتی استان 
اختصاص می یابد. درستکار با اشاره به برگزاری آیین های محلی خراسان جنوبی 
ک��ه آذر ماه در باغ و عمارت جهانی اکبریه برگزار ش��د گفت: این جش��نواره با 
حضور دانشگاه های استان و با هدف آشنایی دانشجویان با غذاهای محلی و پخت 
غذاهای س��نتی برگزار شد که دانش��جویان غیربومی به عنوان سفیران فرهنگی 

اسقبال خوبی از آن داشتند.

غذاهای سنتی؛ خوشمزه هایی با طعم سلامتی

وزیر فرهنگ و ارشلاد اسلامی گفت: رییس جمهور به عنوان 
شلخصیتی فرهنگی پشلتیبان فعالیت های مرتبلط با این حوزه 

است.
به گزارش ایرنا محمد مهدی اس��ماعیلی در بازدید از کتابخانه عمومی 
اقبال آش��تیانی افزود: بنده به ارتقای هرچه بیشتر حوزه فرهنگ و هنر 

در دوره جدید امید دارم و این عزم در دولت فرهنگی نیز وجود دارد.
وی، آشتیان را زادگاه بسیاری از مفاخر کشور عنوان کرد و ادامه داد: 
آثار علمی شخصیت های بزرگ این خطه در همه کشورها گسترده بوده 

و نسبت به آن حس خوبی وجود دارد.
وزیر فرهنگ و ارش��اد اس��امی با تاکید بر تکمیل ۲ طرح نیمه تمام 
کتابخانه عمومی اقبال آشتیانی و مجتمع فرهنگی هنری عامه آشتیانی 
گفت: امید است با تامین ۵۰ درصدی اعتبار مورد نیاز مجتمع فرهنگی 
هنری عامه آشتیانی توسط وزارت ارشاد و ۵۰ درصد توسط استانداری 

زمینه تکمیل و بهره برداری از این طرح فراهم شود.
اسماعیلی گفت: بهره برداری از این مجتمع در شهر با عظمت آشتیان، 

اقدام ارزشمند فرهنگی است.

وی ادامه داد: امید اس��ت تفاهم نامه ای انجام شود تا کتابخانه آشتیان 
توس��ط اس��تانداری یا اداره کتابخانه ها تکمیل ش��ود تا در آش��تیان و 
ش��هرهای اطراف برنامه های فرهنگی و هنری در تراز این منطقه برگزار 

شود.
سرپرست فرمانداری آشتیان نیز در این نشست گفت: تکمیل کتابخانه 

عمومی اقبال آشتیانی ۳۰ میلیارد ریال اعتبار نیاز دارد. 
علی اکب��ر فراهانی افزود: تکمیل طرح کتابخانه عمومی، تکمیل طرح 
مجتمع فرهنگی عامه آشتیانی و کمبود نیروی اداره فرهنگ و ارشاد و 

تجهیز کتابخانه از جمله مشکات آشتیان است.
وی ادام��ه داد:مجتمع فرهنگی هنری عامه آش��تیانی به عنوان تنها 
مرکز اس��تقرار و فعالیت تمامی انجمن های هن��ری، نیازمند ۳ میلیارد 

تومان اعتبار برای تکمیل و تجهیز است.
فراهان��ی بیان ک��رد: کتابخانه کودک و طرح توس��عه کتابخانه عباس 
اقبال آش��تیانی نیز با ۵۰ درصد پیشرفت فیزیکی نیازمند تامین اعتبار 

برای تکمیل است.
وی بیان کرد: تامین نیروی انس��انی اداره فرهنگ و ارش��اد اس��امی، 
ضرورت بروز رس��انی کتاب های کتابخانه های آشتیان و تجهیز کتابخانه 
عباس اقبال آش��تیانی به سیستم های گرمایشی از نیازهای اصلی حوزه 

هنر و فرهنگ شهرستان آشتیان است.
شهرستان آشتیان از توابع استان مرکزی در ۸۰ کیلومتری اراک واقع 

شده و در این منطقه حدود ۲۰ هزار نفر جمعیت زندگی می کنند.

وزیر فرهنگ و ارشاد اسلامی: رییس جمهور پشتیبان فعالیت های فرهنگی است

عصرآزادی  / سرویس فرهنگی - علیرضانیاکان:
فیلمبلرداری فیلم بلند »مرغ بیسلت میلیونی« به 
تهیه کنندگلی قدرت الله صلح میرزایلی و کارگردانی 
حاملد صلح میرزایی بلا حضور میرطاهلر مظلومی و 
مهدی نامداری به عنوان شلخصیت های اصلی قصه 

پایان یافت.
به گ��زارش عص��رآزادی آنای��ن، حامد صل��ح میرزایی 
کارگردان فیلم درباره این تجربه گفت: از آنجایی که تجربه 
کارگردانی برایم بس��یار جذاب اس��ت تصمیم گرفتم کاری 
متف��اوت و جدید انجام دهم و با توجه به س��ابقه و مهارت 
فرهاد محمودی بعد از چند بار تس��ت در زمان پیش تولید 
به پیشنهاد من تصمیم گرفتیم که با استفاده از تکنولوژی 
روز یعن��ی تصویربرداری با گوش��ی آیف��ون ۱۲ پرومکس 

فیلمبرداری را انجام دهیم و این اتفاق افتاد.
وی ادامه داد: کار با رضایت و موفقیت کامل به س��رانجام 
رس��ید و امیدوارم که با حاصل کار بتوانیم در این روزهای 
 سخت لحظات ش��ادی را برای مخاطبان به وجود بیاوریم.

ای��ن فیلم ماجرای ۲ جوان جویای کار را روایت می کند که 
در این مس��یر موقعیت های طنز و کمیکی گریبانش��ان را 

می گیرد و درگیر دردسرهای جذاب و جالبی می شوند.
میرطاه��ر مظلومی، مه��دی نامداری، یوس��ف صیادی، 
بهنوش بختی��اری، آرش نوذری، داریوش س��لیمی، مجید 
شهریاری، شهین تسلیمی، اس��دالله یکتا، سهیل موسوی، 
س��ونیا فردی پور، رضا هاش��می نی��ا، صالح اس��دی، تیما 
محمدی، حسین خرمدره، رویا رضازاده، ایلیا مولایی، نوید 
ولی زاده، س��عید عیوضی، مهدی امینی، حس��ین احمدی 
 و پارمی��س حی��دری بازیگران »م��رغ بیس��ت میلیونی«

هستند.
عوام��ل این فیل��م نیز عبارتند از تهی��ه کننده: قدرت الله 
صلح میرزایی، کارگردان: حامد صلح میرزایی، نویسندگان: 
سیامک خواجه وند و اسماعیل رمضانی، مدیر فیلمبرداری: 
فرهاد محمودی، مدی��ر برنامه ریزی: مین��ا صلح میرزایی، 
برنامه ریز و دستیار کارگردان: علیرضا غفران، دستیار تهیه 
و مدیر مالی: سهیل موسوی، دستیار اول کارگردان: وحید 
نصیری، ط��راح صحنه و لباس: مایا امی��دی، گریم: فرزانه 
جدید، صدابردار: علیرضا پاک نهاد، مدیرتولید: سینا حسنی 
کیا، مدیر تدارکات: رامین گودرزی، منش��ی صحنه: شقایق 

صادق، مدیر روابط عمومی: فرشته ملک محمود.

»مرغ بیست میلیونی« با تصویربرداری گوشی موبایل پایان یافت!
روزنامه فرهنگی، اقتصادی، اجتماعی، ورزشی و سیاسی
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عکس مکث۹۵ 
عظمتِ نگاه

ابر، انگش��ت های خش��کش را در مهربانیِ دریا زد و 
بالای س��رِ زمین گرفت؛ مثلِ چتری که باز می شود 
و س��ایه می افکَنَ��د. پایین، امُا تپه ه��ا را دید که در 
ن��وازشِ باد، چی��ن خورده بودند و درخ��ت ها را دید 
که قامت ش��ان برای بیابان، دلگرمی بود. ماه به پاسِ 
این نگاهِ مهربان، با هِلالش در کنارِ درخت، ش��انه بر 
خاک کشید و فروتنانه نشست تا زمین به دلِ درخت 
بنش��یند و غ��مِ زندگی را از دلش فرو بنش��اندَ. تنها ابرِ زاین��ده، از آب دریاها 
نش��ان داش��ت و ماه، رنگِ نیلیِ نگرانی به چهره انداخته بود، دش��ت و کوه و 
افق و درختِ زمین زاد، از ش��عله ی آتش و براده ی آجُرمانند و رنگ گندم، 
آبرو خریده بودند. هس��تی، از همه س��و و در همه جهت می درخشید؛ گرم و 
آتش��ین. ملیکه با دیدن تابلو نتوانست شادی و ش��عف اش را پنهان کند. در 
نگاهش، پرس��ش های آش��نایی موج می زد. ماهرو آن را از نگاهِ ملیکه خواند 
و گفت:» . . . وقتی که دریا بخروش��د و خورش��ید بتابد و ابر، ببارد، زندگی به 
دنیا می آید!« بعد بلافاصله حرفش را کامل کرد:» زندگی با این س��ه ارمغانِ 

زیبا، چیزی کم ندارد!«
برای اولین بار بود که درخت را کف دستِ ماه می گذاشت؛ مثل غولِ قصه 
ها که انس��ان را روی انگش��تش گرفته باشد. خوب که نگاه کرد، درخت نبود؛ 
غنچه بود که دورترها، به رنگ دیگری به لاله ی نشکفته می مانست که خطِ 
لبش به خنده، ش��کافته بود. ملیکه پرس��ید: » ماهرو! تو این ها را از کجا می 

آوری؟«
ماه��رو ب��ا آرامی گفت: » از جای��ی نمی آورم، من دنی��ا را همینطوری می 

بینم!«
ملیکه دوباره پرسید: » پس چرا ما اینجوری نمی بینیم؟«

ماهرو لبخندی زد و گفت: » همه می توانند دنیا را طور دیگری هم ببینند، 
منتها باید بخواهند، یعنی تمرین کنند، عادت کنند!. . . مگه نشنیدی که گفته 

اند: بگذار عظمت، در نگاه تو باشد!«
بع��د آهی کش��ید و ادامه داد:» چرا فکر می کنی هم��ه ی موجوداتِ عالمَ، 

درخت را سبز و برف را سفید و زغال را سیاه می بینند؟« . . . 

تابلو از زنده یاد آیناز احمدزاده

»گالو« بهترین فیلم جشنواره بین المللی 
بلک بورد هند شد

فیلم کوتاه »گالو« به کارگردانی کس�ری تیرسحر، برنده جایزه بهترین 
فیلم جشنواره بین المللی بلک بورد هند شد.

به گزارش خبرنگار سینمایی ایرنا، فیلم کوتاه گالو به نویسندگی اشکان شریعت 
و تهیه کنندگی و کارگردانی کس��ری تیرس��حر درباره مردی روستایی است که 
به صورت اتفاقی تکه گوش��تی را می یابد و پ��س از طبخ آن، متوجه مزه غریبی 
می ش��ود. او در جس��ت و جویی جنون آمیز به دنبال گوشت دیگری می  رود که 
مزه ای مش��ابه داشته باشد و این جست وجو سرآغاز زنجیرهای از فجایع می شود. 
فیل��م کوتاه گالو با بازی رامین یحیی زاده در نقش اس��حاق و دنیا نصر در نقش 
س��اره، منتخب و برنده جایزه بهترین فیلم جش��نواره بین المللی بلک بورد هند 
Blackboard international film festival بود که در تاریخ 
۳۱ دسامبر ۲۰۲۱ برگزار شد و تا ۲ ژانویه ۲۰۲۲ ادامه داشت. رقابت در جشنواره 
فیلم جهانی شهر کن فرانس��ه World film festival cannes دیگر 
حضور این فیلم کوتاه در جش��نواره های بین المللی است که در تاریخ ۱۶ ژانویه 

۲۰۲۲ در کشور فرانسه برگزار می شود و تا ۲۲ ژانویه ادامه دارد. 

جشنواره فیلم فجر مهمترین رویداد فرهنگی 
بعد از انقلاب است

طلراح صحنه و لبلاس برگزیده جشلنواره فیلم فجر، گفلت: برگزاری 
جشلنواره فیلم فجر یکی از بهترین رویدادهایی اسلت که بعد از انقاب 
اسلامی شلکل گرفت تا بتوانیم در آن مجموعه ای از آثار تولید شده را 

در یک سال ببینیم.
به گزارش ایرنا از جش��نواره فیلم فجر، ملک جه��ان خزاعی با بیان اینکه یکی 
از دلایلی که طراحان جوان از زمان جوانی ما جلوتر هس��تند، به دلیل روزآمدی 
آنهاس��ت، اظهار داش��ت: از جوانان هنرمند و عاقه مند به این مسیر می خواهم 
همی��ن راه را ادامه دهند. این طراح صحنه و لباس دارنده س��یمرغ بلورین ادوار 
جشنواره درباره فیلم بلندی های صفر، خاطرنشان کرد: بلندی های صفر، نخستین 
فیلمی بود که برای آن به ایران دعوت شدم و برای آن، سیمرغ بلورین جشنواره 
گرفتم. همچنین برای فیلم تولد یک پروانه در بخش بین الملل جش��نواره جایزه 

گرفتم و یک بار هم دکور جشنواره فیلم فجر را طراحی کردم. 

سهراب مهدی پور


